
Menu du 25 au 29 novembre 2024   

 

- Carottes râpée au jus de citron  

- Spaghetti bolognaise   

- Râpée de fromage 

- Fruit de saison  

 

- Concombre en vinaigrette  

- Fondu creusois et ses pdt sautées  

- Salade verte 

- Compote de fruits 

 

 

- Choux rouge, vinaigrette de framboise  

- Côte de porc grillée 

- Purée de panais   

- Yaourt à boire  

- Crumble de fruits  

 

 

- Choux rouge vinaigrette de framboise 

- Côte de porc grillée 

- Purée de panais  

- Fromage  

- Crumble de fruits   

 

 

- Mélange de céleri et morceaux de pommes 

- Filet de poisson au épice tandoori 

- Légumes d’hiver  

- Liégeois chocolat       
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